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TALLER BUENAS /
PRACTICAS AGRICOLAY

Inicio: Viernes 22 de febrero 2013

Celaya



OBJETIVO

Mostrar a los participantes como establecer, documentar y mantener las
Buenas Practicas Agricolas garantizando asi la inocuidad y calidad del
producto en la cadena alimenticia.

DIRIGIDO A

Los siquientes puestos de empresas del sector agricola
* Gerente/Jefe de Produccion
 Gerente/Jefe de Calidad

« Jefe de Compras

* Personal de Laboratorio
 Encargado HACCP

« Encargado inocuidad
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1. Garantizar la calidad e inocuidad de los alimentos.

2. Cumplir con las exigencias fitosanitarias y de inocuidad para la produccion agricola.

3. Reforzar la capacidad de los productores, empresarios y tecnicos para la
implementacion de programas para asegurar la calidad e inocuidad de los productos
destinados para la exportacion y procesamiento, a través de la aplicacion de los
principios de las "Buenas Practicas Agricolas”.

METODOLOGIA

« Exposicion tedrica/practica.
« Discusiones grupales.
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1. ¢, Qué son BPA's?

2. Proteccién de Cultivos
* Produccion
» Cosecha
» Comercializacion

3. Riesgos cosecha, produccion y comercializacion
* Peligros biologicos
* Peligros quimicos
* Peligros fisicos

4. Microbiologia
5. Control de Quimicos
6. Control de Plagas y manejo de pesticidas

7. Buenas Practicas de Manufactura y Métodos Operacionales
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CONTENIDO (continuacion)

8. Practicas de Limpieza

9. Almacenamiento

10. Inspeccién y Empaque

11. Mantenimiento para la Seguridad de Productos Agricolas Perecederos
12. Distribucion

13. Calidad de Producto
* Atributos de Calidad
» Especificacion
* Lotificacion
* Rastreo y Trazabilidad
* Certificados de Calidad

14. Diseio y Elaboracion de Manual de BPA
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PAGO DE CONTADO.:
$6,380.00 pesos (IVA incluido)

REQUISITOS

* Enviar la solicitud de admision a jeflores@itesm.mx
» Pagar antes del jueves 21 de febrero 2013.
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HORARIO:
Viernes de 16:00 a 21:00 y Sabado de 9:00 a 14:00 horas.

DURACION:
20 horas. 4 sesiones de 5 horas 22 y 23 de febrero 1 y 2 de marzo.

FECHA DE INICIO:
Viernes 22 de febrero 2013

FECHA DE FIN:
Sabado 2 de marzo 2013

LUGAR:

Tecnoldgico de Monterrey sede Celaya
Camino a San José de Gto. km.5

Nos reservamos el derecho de cancelar o-posponer programas que no rednan el numero de participantes requeridos.
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CONTACTO

CENTRO DE COMPETITIVIDAD
INTERNACIONAL DEL TECNOLOGICO
DE MONTERREY

Juana Elena Flores Robles

Directora sede Celaya
(461) 598 6000
(461) 5469707 (celular)

jeflores@itesm.mx
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